
 
                      GEDECK UND BROT – PANE E COPERTO €URO 3,00 - COVER CHARGE AND BREAD € 3,00 

         DIE PREISE ENTHALTEN STEUERN UND SERVICE – I PREZZI COMPRENDONO TASSE E SERVIZIO - PRICES INCLUDE VAT AND SERVICE 
           BEI BEDARF WERDEN AUCH TIEFKÜHLPRODUKTE VERWENDET – ALL’OCCORRENZA VENGONO USATI PRODOTTI  SURGELATI - IF NECESSARY FROZEN PRODUCTS ARE USED 

SOLLTEN STOFFE ODER ERZEUGNISSE BEI IHNEN ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN, TEILEN SIE DIES BITTE BEI IHRER BESTELLUNG MIT.  
WIR ERTEILEN IHNEN GERNE GENAUE AUSKÜNFTE. 

SE CERTE SOSTANZE LE DOVESSERO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE, VI CHIEDIAMO DI COMUNICARCELO AL MOMENTO DELL’ORDINAZIONE.  
SAREMO LIETI DI FORNIRE ULTERIORI INFORMAZIONI. 

IF CERTAIN SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE INFORM OUR STAFF WHEN ORDER. THEY WILL BE GLAD TO GIVE YOU DETAILED INFORMATION.  

 

KALTE VORSPEISEN - ANTIPASTI - COLD STARTERS  
 

KLASSISCHES RINDSTATAR MIT GESALZENER BUTTER UND GETOASTETEM BAGUETTE 

TARTAR DI MANZO CON BURRO SALATO E BAGUETTE CROCCANTE 

CLASSIC BEEF TARTARE WITH SALTED BUTTER AND TOASTED BAGUETTE 

€URO 28,00 
 
 

HIRSCHCARPACCIO MIT EINGELEGTEN SHIITAKE PILZEN UND WILDKRÄUTER 

CARPACCIO DI CERVO CON FUNGHI SHIITAKE MARINATI ED ERBE SELVATICHE 

VENISON CARPACCIO WITH MARINATED SHIITAKE MUSHROOMS AND WILD HERBS 

€URO 24,00 

 
 

SÜDTIROLER RÄUCHERTELLER MIT ALMKÄSE UND EINGELEGTEN GEMÜSE 

PIATTO AFFUMICATO DELL’ALTO ADIGE CON FORMAGGIO DI MALGA E VERDURA SOTT’OLIO 

TYPICAL PLATE OF SOUTH TYROL WITH ALP CHEESE AND VEGETABLES  

€URO 20,00 
 
 
 

SUPPEN - MINESTRE – SOUPS  
 

KRUSTENTIERCREMESUPPE MIT GEBRATENEN GARNELEN UND KRABBENBROT 

VELLUTATA DI CROSTACEI CON GAMBERI ARROSTITI E NUVOLE DI DRAGO 

CRAYFISH CREAM SOUP WITH ROASTED SHRIMPS AND PRAWN CRACKER 
€URO 18,00 

 
WILDESSENZ MIT WURZELGEMÜSE UND MILZSCHNITTE 

ESSENZA DI SELVAGGINA CON TUBERI E FETTINE DI MILZA  

ESSENCE OF VENISON WITH ROOT VEGETABLES AND SPLEEN SLICE 

EURO 16,00 
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WARME VORSPEISEN - PRIMI PIATTI - FIRST COURSES 
 

 
HAUSGEMACHTE SCHLUTZKRAPFEN MIT ALMKÄSE UND BRAUNER BUTTER 

“SCHLUTZER” FATTI IN CASA CON FORMAGGIO DI MALGA E BURRO FUSO 

HOMEMADE “SCHLUTZER” WITH MOUNTAIN CHEESE AND BROWN BUTTER 

EURO 19,00 
 

TORTELLONI MIT PARMIGIANO REGGIANO GEFÜLLT AUF SPINATCREME UND WEIßER TRÜFFEL 

TORTELLONI RIPIENI CON PARMIGIANO REGGIANO SU CREMA DI SPINACI E TARTUFO BIANCO 

TORTELLONI FILLED WITH PARMIGIANO REGGIANO ON SPINACH CREAM AND WHITE TRUFFLE 

EURO 32,00 

SUPPLEMENT FRISCHER WEIßER TRÜFFEL €14,00 PRO GRAMM 

SUPPLEMENTO TARTUFO BIANCO FRESCO €14,00 AL GRAMMO 

SUPPLEMENT FRESH WHITE TRUFFLE €14,00 PER GRAMME 

 

 RAVIOLI MIT ARTISCHOCKEN GEFÜLLT AUF ERBSENCREME, FENCHEL UND GARNELEN 

RAVIOLI RIPIENI DI CARCIOFI SU CREMA DI PISELLI, FINOCCHI E GAMBERI  

RAVIOLI FILLED WITH ARTICHOKES ON PEA CREAM, FENNEL AND SHRIMPS  

EURO 24,00 

 

FISCHGERICHT - PIATTO DI PESCE - FISH 
 

SAIBLING AUF SELLERIECREME, GRÜNER APFEL UND BUTTERMILCH 

SALMERINO SU CREMA DI SEDANO, MELA VERDE E LATTICELLO 

CHAR ON CELERY CREAM, GREEN APPLE AND BUTTERMILK 

EURO 34,00 

 

OMBRINA AUF KÜRBIS, QUINOA UND CURRYSCHAUM 

OMBRINA SU ZUCCA, QUINOA E SCHIUMA DI CURRY 

OMBRINA ON PUMPKIN, QUINOA AND CURRY FOAM 

EURO 36,00 
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VEGETARISCHES - VEGETARIANO – VEGETARIAN  
 

SCHWARZPOLENTAKNÖDEL  
MIT TALEGGIO GEFÜLLT AUF ROTKOHL UND NUSSBUTTERSCHAUM 

CANEDERLI DI GRANO SARACENO  
RIPIENI CON TALEGGIO SU CAVOLO ROSSO E SCHIUMA DI BURRO NOCCIOLA 

BUCKWHEAT DUMPLING  
FILLED WITH TALEGGIO ON RED CABBAGE AND BROWN BUTTER FOAM 

EURO 19,00 
 

 

FLEISCH - CARNE – MEAT  
 

RINDSFILET AUF TRÜFFELMOUSSELINE, WILDER BROKKOLI UND LAGREINESSIGJUS 

FILETTO DI MANZO SU MOUSSELINE AL TARTUFO, BROCCOLI E JUS ALL'ACETO DI LAGREIN 

BEEF FILLET ON TRUFFLE MOUSSELINE, BROCCOLI AND LAGREIN VINEGAR JUS 

 

EURO 40,00 
 

GEMISCHTES GEKOCHTES MIT BOUILLONGEMÜSE UND SALSA VERDE 

BOLLITO MISTO CON BOUILLON DI VERDURE E SALSA VERDE 

MIXED BOILED WITH BOUILLON VEGETABLES AND SALSA VERDE 

EURO 38,00 
 

HIRSCHRÜCKEN AUF SCHWARZWURZELN, ROSENKOHL UND WACHOLDERJUS 

SELLA DI CERVO SU SALSEFRICA NERA, CAVOLETTI DI BRUXELLES E JUS AL GINEPRO  

SADDLE OF VENISON ON BLACK SALSIFY, BRUSSELS SPROUTS AND JUNIPER JUS  

EURO 38,00 

 
 
 

AUF WUNSCH SERVIEREN WIR DAS GERICHT AUCH AUF 2 TELLERN UND BERECHNEN DAFÜR 70% DES ANGEGEBENEN PREISES PRO PERSON. 
SU RICHIESTA SERVIAMO LE NOSTRE PIETANZE SU DUE PIATTI, CALCOLANDO IL 70% DEL PREZZO INDICATO A PERSONA. 

ON REQUEST WE ALSO SERVE THE DISH ON 2 PLATES AND CHARGE 70% OF THE INDICATED PRICE PER PERSON. 
 



 
 
 

 
DESSERTS 

 
 

KASTANIENMOUSSE  
MIT EINGELEGTEN BIRNEN  

MOUSSE DI CASTAGNE  
CON PERE MARINATI  

CHESTNUT MOUSSE 
WITH MARINATED PEARS  

 

€URO 16,00 
 

 

*** 
 

KOKOSNUSSPARFAIT 
MIT MANGO UND MALIBUESPUMA 

PARFAIT AL COCCO                                                                                                                        

CON MANGO ED ESPUMA AL MALIBU 

COCONUT PARFAIT                                                                                                                      

WITH MANGO AND MALIBU ESPUMA 

 
€URO 16,00 

 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

KÄSE - FORMAGGI - CHEESE 
 

AUSWAHL REGIONALER UND ITALIENISCHER KÄSESORTEN 
MIT VERSCHIEDENEN CHUTNEYS 

SCELTA DI FORMAGGI REGIONALI ED ITALIANI 
CON CHUTNEY’S  

ASSORTED SOUTH TYROLEAN AND ITALIAN CHEESE 
WITH CHUTNEY 
€URO 18,00 

 
 

KUCHEN - TORTA - CAKE 
 

APFELSTRUDEL IM MÜRBTEIG GEBACKEN 
MIT SCHLAGRAHM 

STRUDEL DI MELE  
CON PANNA MONTATA 

HOMEMADE APPLE STRUDEL  
WITH WHIPPED CREAM 

€URO 8,00 
 
 

SACHERTORTE DES HAUSES  
MIT SCHLAGRAHM 

TORTA SACHER FATTA IN CASA  
CON PANNA MONTATA 

HOMEMADE SACHER  
WITH WHIPPED CREAM 

€URO 8,00 


