ERBSENCREMESUPPE MIT GEBRATENER GARNELE UND MINZE
VELLUTATA DI PISELLI CON GAMBERETTI SALTATI E MENTA

VELOUTEE OF PEA WITH FRIED PRAWNS AND MINT

[

RAVIOLI MIT RICOTTA PUGLIESE GEFULLT AUF GRUNEM SPARGEL,
MANDELN UND WEIBWEINSAUCE

RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA PUGLIESE SU ASPARAGI VERDI,
MANDORLE E SALSA AL VINO BIANCO

RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA PUGLIESE ON GREEN ASPARAGUS,
ALMONDS AND WHITE WINE SAUCE

KALBSFILET IN KRAUTERN GEBRATEN AUF FRUHLINGSLAUCH,
KARTOFFELN UND MAJORAN]JUS

FILETTO DI VITELLO ARROSTO ALLE ERBE SU CIPOLLOTTO, PATATE E ]US ALLA MAGGIORANA

VEAL FILLET ROASTED IN HERBS ON SPRING LEEKS, POTATOES AND MARJORAM ]US

LIMONCELLOPARFAIT MIT ERDBEEREN, HOLUNDER UND VANILLEESPUMA
PARFAIT AL LIMONCELLO CON FRAGOLE, SAMBUCO E SPUMA ALLA VANIGLIA

LIMONCELLO PARFAIT WITH STRAWBERRIES, ELDERFLOWER AND VANILLA ESPUMA

78,00 € PRO PERSON / A PERSONA / PER PERSON

BITTE RESERVIEREN SIE IHREN TISCH RECHTZEITIG. — E GRADITA LA PRENOTAZIONE. — TABLE RESERVATION RECOMMENDED.
+39 0472 832 750 / INFO@HOTELELEPHANT.COM



